
Expertise

11,2

Restzucker g/l

13

Vorhandener Alkohol %vol

Als Aperitiv, zu Spargelcremesuppe oder Fischgerichten

Empfehlung zu

feinperlig mit schönem Säurespiel und dezenter Süße

Charakterisierung

0,75 l

Gebinde

Deutschland

Erzeugerland

6-8°C

Trinktemperatur

enthält Sulfite

Allergene

Nr. 624

Jahrgang: 2016

Anbaugebiet: Pfalz

Artikelbeschreibung: Chardonnay & Spätburgunder Crémant Pfalz 

Lage: Pfalz



Weinland Königsbach - Neustadt GmbH

Vertrieb

6,8

Säure g/l


