
Expertise

5,6

Restzucker g/l

12

Vorhandener Alkohol %vol

Spargelgerichte, leichtes Fischgerich, helles Fleisch

Essensempfehlung

ausdrucksstarkes Bukett, dezente Tannine

Charakterisierung

0,75 l

Gebinde

Deutschland

Erzeugerland

6-10°C

Trinktemperatur

enthält Sulfite

Allergene

Nr. 261

Jahrgang: 2017

Anbaugebiet: Pfalz

Artikelbeschreibung: Spätburgunder blanc de noir QW trocken

Lage: Pfalz



Ruppertsberger Weinkeller Hoheburg eG

Abfüller

6,5

Säure g/l


